[_a Caverna

sala bankietowa

MENU STANDARD - 180 pln od osoby

Uroczysty obiad

Zupy (prosze o wybor 1 zupy):

e tradycyjny rosét podawany z domowym makaronem
e krem z pieczarek podawany z groszkiem ptysiowym

Dania gorgce (prosze o wybor 1 dania)
¢ kotlet schabowy w chrupigcej panierce podawany z gotowanymi ziemniakami i bukietem suréwek
¢ duszony schab w sosie $mietanowo pieczarkowym podawany z smazonymi talarkami ziemniaczanymi i bukietem surowek

Danie podane okoto 22:00 (prosze o wybdr 1 pozycji)

¢ LIVE COOKING — pokaz gotowania przez Szefa Kuchni

e grillowana piers z kurczaka w sosie z suszonych pomidoréow podawana z opiekanymi ziemniaczkami w ziotach i suréwka z
marchwi

Danie podane po pétnocy (prosze o wybér 1 dania)
® barszcz czerwony z pasztecikiem

e zupa gulaszowa

® beef strogonof

Danie podane po 02:00
e 7urek staropolski z biatg kietbasg i jajkiem

Zimne przekaski

¢ tosos$ pieczony delikatnie pikantny w galarecie
e rolada z kurczaka

¢ szynka nadziewana serkiem

¢ ryba po grecku

¢ tymbaliki drobiowe z cytryna

¢ deska mies pieczonych i wedlin domowego wyrobu
¢ schab po warszawsku

¢ jajka faszerowane i z majonezem

e $ledZz w 3 smakach

e szparagi w szynce na satfatce jarzynowe;j

¢ satatka capresse ze sSwiezg bazylig

e satatka z kurczaka pieczonego na stodko

Dodatki

e pomidor z cebulka i szczypiorkiem
¢ ogérek konserwowy

e pieczarki marynowane

¢ papryka konserwowa

e wybor pieczywa

Bufet deserowo-kawowy

e wybor ciast z naszej Pracowni Cukierniczej
¢ owoce filetowane

e wybor kaw i herbat

Napoje zimne

e gazowane napoje: Pepsi, Mirinda, Schweppes, 7Up

* soki owocowe: pomarancz, grajfrut, jabtko, czarna pozeczka
e woda gazowana i niegazowana



[_a Caverna

sala bankietowa

MENU KOMFORT - 190 pln od osoby

Uroczysty obiad

Zupy (prosze o wybor 1 zupy)

¢ tradycyjne flaczki wotowe

e krem z borowikéw podawany z tazankami

Dania gorgce (prosze o wybor 1 dania)

¢ grillowana piers z kurczaka nadziewana szynka parmenska i serem gorgonzola w sosoie z suszonych pomidoréw podawana z
ziemniakami grate i warzywami z pary

e tradycyjny kotlet de vollaile faszerowany serem i pieczarkami podawany z pieczonymi ziemniaczkami i bukietem suréwek

Danie podane okoto 22:00 (prosze o wybdr 1 pozycji)
¢ LIVE COOKING — pokaz gotowania przez Szefa Kuchni
¢ pieczony schab karkowy w sosie korniszonowym podawany z talarkami ziemniaczanymi i suréwka z czerwonych buraczkéw

Danie podane po pétnocy (prosze o wybér 1 dania)
* beef strogonof
e 7urek staropolski z biatg kietbaska

Danie podane po 02:00
® barszcz czerwony z domowymi pasztecikami

Zimne przekeski

e pasztet z poledwiczek wieprzowych w ciescie francuskim
® pieczen rzymska faszerowana jajkiem

¢ ryba faszerowana z rodzynkami

¢ deska wedlin i pieczeni domowego wyrobu

e terina z kurczaka z papryka

¢ jajko w sosie tatarskim

¢ kaczka z konfiturg z czerwonej cebuli

* melon zawiniety w szynka parmenska

* roze z wedzonego tososia podawane z cytryng

e satatka z szynkg i marynowanym selerem

e satatka grecka z miodowym vinegre

e satatka z pieczarek i smazonej cebulki podawana z jajkiem i majonezem

Dodatki

Marynowane cebulki

Oliwki nadziewane serkiem

Marynowany w ziotach ser feta

Papryczki nadziewane serkiem philadelfia
WYybdr pieczywa

Bufet deserowo-kawowy

e wybor ciast z naszej Parcowni Cukierniczej
¢ owoce filetowane

e wybor kaw i herbat

Napoje zimne

e gazowane napoje Pepsi, Mirinda, Schweppes, 7Up

* soki owocowe: pomarancz, grejfrut, jabtko, czarna pozeczka
e woda gazowana i niegazowana



[_a Caverna

sala bankietowa

MENU VIP - 210 pin od osoby

Uroczysty obiad

Zupy (prosze o wybor 1 zupy)

e krem z cukini podawny z chrupigcymi grzankami

e cytrynowa zupa z grillowanem kurczakiem i selerem naciowym

Dania gorgce (prosze o wybor 1 dania)

¢ kaczka confi w sosie zurawinowo pieczeniowym podawana ziemnakiem batate i surdwka z czerwonej kapusty

® pieczona poledwiczka wieprzowa w sosie $mietanowo kurkowym podawana z zapiekanymi ziemniaczkami z torcikiem
warzywnym

Danie podane okoto 22:00 (prosze o wybdr 1 pozycji)

® pieczona piers z kurczaka faszerowana szpinakiem i serem plesniowym w emulsji cytrynowej podawana z kluseczkami i
bukietem suréwek

e grill w ogrodzie:

karkéwka marynowana w ziotach i czosnku, kietbasa biata z majerankiem, szasztyki, filet z pstraga z cytryna, ziemniaki z czosnkiel
dodatki: sos tzatziki, sos BBQ, ketchup, musztarda, pieczywo, satatki: colestaw i wiejska z serem feta

Danie podane po pétnocy (prosze o wybér 1 dania):
® barszcz czerwony z pasztecikiem
e zupa gulaszowa

Danie podane po 02:00
® beef strogonof

Zimne przekaski

¢ pasztet staroploski z otoczky z boczku

e pstrag faszerowany

¢ rolada z cieleciny z baktazanem i cukinig marynowana
¢ roladki ze schabu z serkiem philadelfia | suszonymi pomidorami
e tatar z fososia aromatyzowany wodkg z kaparami

¢ Sledz pod kotderka z czerwonych burakéw

¢ deska mies pieczonych i wedlin

¢ roladki z grillowanego baktazana z ziotowym serem

e szasztyczki orientalne yakitouri

e satatka nicejska z tunczykiem

e satatka z grillowanymi warzywami | kozim serem

e satgtka caprese z bazyliowym pesto

Dodatki

Marynowane cebulki

Oliwki nadziewane serkiem

Marynowany w ziotach ser feta

Papryczki nadziewane serkiem philadelfia
WYybdr pieczywa

Bufet deserowo-kawowy

e wybor ciast z naszej Pracowni Cukierniczej
¢ owoce filetowane

e wybor kaw

e wyboér herbat

Napoje zimne

* gazowane napoje: Pepsi, Mirinda, Schweppes,7Up

* soki owocowe: pomarancz, grejfrut, jabtko, czarna pozeczka
e woda gazowana i niegazowana



